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Chez Dirk & Suzan
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U KIEST WAT ONZE POT SCHAFT!

*eHOOFD+NAGERECHT €32,50
e VOOR+HOOFD+NAGERECHT €40,-"
e VOOR+HOOFD+NA+EXTRA €47,50
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Voorgerechten warm*

ROMIGE OSSENSTAARTSOEP
MOSTERDSOEP

ROMIGE TOMATENSOEP

Voorgerechten koud*

SALADE NICOISE

GAZPACHO(V)

Hoofdgerechten”

BOUEF BOURGUIGNON
GESERVEERD MET FRITES EN SEIZOENSGROENTEN

PADDENSTOELEN RISOTTO
GESERVEERD MET KRUIDIGE SALADE

LIMBURGS ZUURVLEES)

OMA'S SLA, APPELMOES EN FRIET MET MAYQNAISE
L= ]

CONFIT DE CANARD
GESERVEERD MET CHOUX CROUX, GROENE LINZEN OF
HARICOTS VERT(AFHANKELIJK VAN HET SEIZOEN)

® wn VIS VAN DE DAG
DAGVERSE VIS |=’MET GROENTEN EN EEN AARDAPPELBEREIDIYNG
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| "y SABAYON MET SINAASAPPEL .

" TARTE TATIN MET VANILLE 1)S
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Zo werKkt Table d’ hote chez Dirk & Suzan:
U bepaalt wat onze pot schaft.

wij bereiden de gerechten voor u en serveren dat in het
appartement.
Wij bereiden het menu bij voorkeur van lokale en biologische

ingrediénten.

Graag reserveren, na ontvangst van onze welkomstmail.

ps. voor de dagverse vis wordt er gekozen uit kabeljauw, leng, zalm, scholfilet of tong.



